
     

 

 

 

 

 

 

 

Bierbrauen ist eine Kunst – vielleicht sogar die grössere als jene, die vom Winzer 

betrieben wird. Zwar lässt sich die Bierwürze mit dem Traubensaft vergleichen. 

Allerdings ist es ungleich schwieriger, Bierwürze herzustellen. Das Verfahren dazu ist 

höchst komplex. Denn nur Zucker lässt sich in Alkohol umwandeln – und den muss 

man zuerst gewinnen: aus der Stärke des Getreides. Eine entscheidende Rolle spielt 

ausserdem die Hefe. Sie wird herausfiltriert. Dabei gehen wesentliche ernährungs-

physiologische Bestandteile verloren.  

 

Ganz anders bei uns. Wir belassen die Hefe und freuen uns darüber, dass sie unserem 

Linde-Huusbier weiterhin zugute kommt. Und zwar so lange, bis es seine höchste 

Qualität erreicht hat – wenn es nicht schon vorher ausgetrunken ist. Unser Linde-

Huusbier setzt sich aus nichts anderem zusammen als aus Gerstenmalz, Wasser, 

Hopfen und Hefe. Es ist untergärig, reift bei niedrigen Temperaturen – bis unser 

Braumeister mit dem Resultat zufrieden ist – und wird anders als sonst üblich weder 

pasteurisiert noch filtriert. Der Alkoholgehalt ist in der Regel niedrig und beträgt  

ca. 4,8 Volumen-Prozente. 

 

 

 

 

 

LINDE HUUSBIER  

malzaromatisch, vollmundig � 4.8 % Vol. � IBU 18 

20 cl 4.30 � 40 cl 6.90 

 
BIERKRUG 2 LITER � 32.– 
 

 

 

Linde Pils  

elegant, herb � 4.8 % Vol. � IBU 32 

20 cl 4.30 � 40 cl 6.90 

 

 

Amber India Pale Ale  

Starke Hopfenbittere mit fruchtigen Aromen,  

die an Maracuja und Mango erinnern  

6.5 % Vol. � IBU 65 | 20 cl 5.– � 40 cl 7.50 

 

 

Dunkles Weizenbier  

Leichte Noten von Schokoladen und Kakao treffen  

auf Weizenmalz und edle Röstaromen � 4.8 % � 18 IBU  

30 cl 6.– � 40 cl 8.50  

     

SAISONBIERE  
 
Unser Linde-Huusbier wird auf traditionelle Art und stets nur in kleinen Mengen 

gebraut. Jeder Sud ist deshalb eine kleine Überraschung. Trotzdem dürstet es Sie 

dann und wann nach Abwechslung. Deshalb bekommen Sie bei uns alle paar Monate 

ein anderes Bier. Nämlich: 

 

 

Frühlingsbier 

leicht und erfrischend mit Orangenblüten 

20 cl 4.50 � 40 cl 7.– 

 

 

Sommerbier 

Weizenbier, spritzig, fruchtig  

30 cl 6.– � 50 cl 8.50 

 

 

Herbstbier 

Schwarzbier mit Röstmalz- und Caramellnoten 

20 cl 4.50 � 40 cl 7.– 

 

 

Weihnachtsbier 

Honig und weihnachtliche Gewürze  

20 cl 5.– � 40 cl 7.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ÜBER D’GASS (kein Depot) 
 Linde Huusbier � 33 cl Flasche � 4.– 

 2 Liter Bierkrug � voll � 55.– 

 

 1 Liter Nachfüllung � 10.– 

 2 Liter Nachfüllung � 20.– 

 

 

 

 

 

 

 


