¥ Karotten-Ingwercremesuppe
verfeinert mit frischem Kerbel

Fein aufgeschnittenes, lauwarmes Kalbsziingli Vorspeise
an Meersalz und grobem Pfeffer, Hauptgang
serviert auf einem Linsensalat mit knackigen Gemusewdrfeln

Pappardelle an Tomaten-Chilipesto
mit gerdsteten Pinienkernen und gebratenen Austernseitlingen

Offenes Raviolo an Rucolaschaum
gefullt mit knackigem Wintergemuise, Austernseitlingen und Kirschtomaten

Gebratenes Maispoulardenbriistli im Speckmantel
an Tomaten-Chilipesto, dazu Krdauter-Zucchetti und knusprige ,Maistatschli”

Zart geschmorte Kalbshaxe mit Orange und Limone
serviert mit einem samigen Weissweinrisotto und Mandelbroccoli

Rosa debratenes Lammnierstiick an Portweinjus
serviert auf saftigem Ratatouille und gebratenen neuen Kartoffeln

Rindsfiletwiirfel ,Stroganoff”
Rosa gebratene Rindsfiletwirfel an rassiger Paprikarahmsauce mit Peperoni,
Champignons und Essiggurken serviert mit Butterspatzli und Krauter-Zucchetti

Salatschiissel des Monats
Knackiger Baby-Lattich an Parmesandressing
mit gebratenen Pouletbruststreifen, Speck, CroGtons und Ei

Warmer Aprikosenstrudel mit Vanille und Zimt verfeinert
serviert mit einer Kugel Vanilleglace

Der Chef empfiehlt

Weisswein:

Féchy ,Selection Nauer” AOC (CH)
Nauer Weine, 2008

Rotwein:

Capitel Nicalo, Appassimento 2009 (I)
Valpolicella, Tedeschi

Fiona Rouge 2008 (F)
, Chateau Capion, Languedoc
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